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Snaps Belga Sorozo

Ha belga sort kostolunk, tegylk azt dgy, mintha bort kastol-
nank. vizsgaljuk meg a sor szinét: ez felvilagositast ad a malata
porkoléséenek madjarol, erleléserdl és arral, hogy szirt vagy
szliretlen itallal van-e dolgunk. A hab keménysége és tartos-
saga a sorbe belefdzott anyag koncentraciojara utal.

A belga sorok illatgazdagok, ne mulasszuk el ennek az élvezetét
is kiprobalni. Az illat az eltelt idovel és a levegoztetéssel val-
tozik és fejlodik, éppen dgy, mint a sor ize. Figyeljink oda a sor
utdizere is, hiszen hosszl perceken at ez fog kisérni minket. A
belga sorok valasztékaban mindig talalunk alkalomhoz és az
egyes fogasokhoz ill6 italt: Ggyeljunk a helyes parositasra!

csapolt belga sorok
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Affligem Dubbel barna

6,8% barna tripel (0,33 1)
Affligem sorfozde, 1074 Opwijk

Az Affligem Dubbel belga sornagyon siri barna ale, melyet sotét malataval foztek. Edes és nemes belga
sar 6,8 % alkohol-tartalommal. Kissé fatyolos, vordsesbarna szin, rendkivil nagy és tartds, sirl, bézs szind
habkorona jellemzi. Aromaiban fige, alma, mazsola, karamell, és a csipet méz, karamellizalt cukor, keksz,
flige azutan ismét kis mazsola, mez, valamint alkohol dominal egymas utan. Ez egy ragyogd belga dubbel

Affligem Tripel “"*"j‘;f’

9% erds tripel (0,33 1)
Affligem sorfozde, 1074 Opwijk

'Lﬁsszafn%zrt illat, ami sejteti a sor kerekded izeit. Nem harsogban karakteres, felsd erjesztésre jellemnza izd
sor, gAmbalyd élesztﬁsséFgel és altalalt keserﬂségiel. mely szépen megmarad utdizeben.

Aranyszind, opalos megielenésii sor nagy és tartds habbal. Rendkiviil gazdag izvilaga édes malataval indul,
majd megjelennek finom savai, a hattérben friss eEEr és édes narancs izjegyekkel. Lecsengésében az
édeskés, gylimdlcsts, savas izek lassan tompulnak mindaddig, mig helydket &t nem veszi a finom
keserliség, Kozepesen testes, erdsen szénsavas, alkoholja visszafogott. Kilonleges izek csodalatosan le-
kerekitett kembinacidja.

Barbar Bok barna
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8,5% mézzel fliszerezett ale (0,33 ) _Bailbar
Léfebvre sorfozde, 1876 Quenast-Rebec AT

Ez az arpabol és kisebb mértékben bizdbdl fozott felst erjesztisii belga sor annak ellenére viseli a bak
elnevezést, hogy a bak-sordk manapsag hagyomanyosan also erjesztésd technologiaval készilnek. De ez
egyaltalin nem valik kirira: sokat gyarapodott gazdagsagban, valamint komplexitishan. SGtét arnyalatd,
vordsesbarna ital, bézshe hajld vastag krémes habbal. Erosen mézes illata a belga sdrbe fozott 2,5%
méznek tudhatd be. A Barbar Bok belﬁa s0r sokoldal( izviligaban a méz édessége mellett a narancshéj és
a stajer kornl6 keserlisége is felfedezhetd, a pernetefi fliszeressépe pedig nemcsak torokfajbsoknak
okozhat Grémet. A massziv test, a2 egész szajat betdltd teltség-érzés, a nyelicsivet melegr
alkoholossag igazi téli belga strré teszik a Barbar Bok belga sort.

Barbar Honey ui|aj.;s' e
8% mézzel fliszerezett ale (0,33 1) B _
Léfebvre sorfozde, 1876 Quenast-Rebec

A 2,5% mézet is tartalmazd sort kicsi, de igen tartds hab, mély, narancssargas, borostyan szin jellemazi.
lllataban méz és &des szdldmust illata kavarog. Enyhén karamellas izvilagl. Az édes alapiz mellett fellépd
mély keseriiséget lefedi az intenziv mézérzet. A korty végén szép, lekerekedett komibiz marad vissza,
némi narancs-héjas fanyarsaggal. Komplex, jol strukturdlt sor, hosszi utdizzel,

2 L5 Pin..,. B
9% erds aranyszind ale (0,33 1) - BRIGAND
van Honsebrouck sérfézde, 1900 Ingelmunster

Hatalmas, hosszd életd krémes hab és darany szin, narancssarga reflexekkel jellemzi ezt az alkoholtartalma
miatt egyaltalan nem veszélytelen belga sort. Sokféle illataban a frissensilt kenyeret, a porkoltkavét és a
komldviragot is felfedezhetjib. A telt krémes textira alkoholos melegséggel &s karakteres savval parosul.
itdizében a tejszines kiavé is érezhetd. ebben a Brigand belga sorben.




Bush Ambreée

‘Bush -

v 12% erGs fliszerezett ale (0,33 )
Dubuisson sargyar, 1769 Pipaix

Belgium é&s a vilag (egyik] legerdsebb sdre. Uiliﬁ,ns, virdsrézszind ital. Kitdltés utin habja gyorsan eltlnik.
Komplex illataban az alkohol dominal, de mellette erds gyumilcsos illat is érezhetd, valamint hattérben
viragillat [petdnia), illetve a komld kesernyés illata is. Izében is az alkohol dominal, egylitt a mérsékelt
maldtaddesség mellett jelentkezd, szépen lekerekitett, de robusztus keserlséggel. Igen komplex, karakteres
stir. Leginkabb szaraz cherryhez hasonlit, melyet a jo emésztés céljabdl szivesen innank egy kiadds lakoma
végin. Elegans, gazdag s rendkivili. Altalaban az nnepek, évforduldk itala.

\ lvilago } Bush Blonde

\ 4 10,5% erds vilagos ale (0,33 1)
Dubuisson sargyar, 1769 Pipaix

Hugues Dubuisson a sdrgyar alapitdja a Dubuisson sirdkre jellemzd kellemes izvilaggal készitette el ezt a
fantasztikus ale-t. Vilagos, arany szin felett a fehér hab szinte udvariaskoddan hamar eltdnik, hogy mielibb
elkapraztassanak minket a mézes kKenyér és citrusos  gyogynovenyek keser-édes izei,

Eﬂ Carolus Gouden Ambrio

8%-os félbarna ale (0,33 1)
Het Anker sorfozde, 1471 Mechelen

Az érett borostyanszind belga strt rovid &letd hab disziti. lataban leginkabb a karamella érzékelhetd, Taplald,
kiadds belga sor, hiszen az arpamalata mellett a kukorica is adalékanyaghként szerepel, Haroly csaszar
uralkodasa alatt keriilt elészor a kukorica Mexikabdl Belgiumba. lzében a porkolt aromak jellemzik, utdizében
viszont a komld kisért. Az efféle belga sorak Antwerpen tartomany meghatarozai.

_./
barna - Carolus Gouden Classic

8,5%-0s erds ale (0,33 1)
Het Anker sorfdzde, 1471 Mechelen

A Gouden Carolus belga sir sorozatnak ez az eredeti, klasszikus valtozata. V. Karoly csaszar, (mellesle
spanyol kiraly is), akinek birodalmaban soha nem ment le a nap, ebben a varosban nevelkedett 85 csaszar
koraban is mindig szivesen fogyasztotta a mecheleni belga soroket. Az o tiszteletére készul éurdl-éure ez a
belga sor, amely kitlnik tiszta illataval, mézeskalacsos, kavés, karamelles izeivel,

‘-. I'u'ili'tgo Carolus Gouden Hopsinjoor

9%-o0s sziiretlen ale (0,33 1)
Het Anker sorfézde, 1471 Mechelen

V. Karoly német-romai csaszar kilcsondzte nevét ennek a nagyon ardnyos, aranyszind viligos somek.
Ahogyan neve is elilegezi, ez az ital a komldral szal. Mar illatiban visszahdzodd komld tdnik fel, de izében is a
koml& domninal, csak sokkal elegansabban, mint a megszokott alss erjesztési sirdkben, Kétszer, - tartalyos
&5 palackos — erjedésen esett at. |gazi, csaszari sor!




Carolus Gouden Tripel v:ia-g;'s,

9% aranysarga szind ale (0,33 1)
Het Anker sorfdzde, 1471 Mechelen

Az attetszOen sapadt-aranyszini sorbdl édes, gyumolcsos illat szall fel. Habja nagyon hosszi életd, amely
eldlegezi, hogy nagy testd sorrel lesz dolgunk. Valdban, ebben a sdrben szinte ,megall a kanal”. A nagy test
migott a magas alkohol szinte eltinik és izgalmas savassag kiséri vagig a kortyot, amely elegans komlas
izzel bocsizik. Nagy sor!
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Chapeau Exotic (gyimi m

: Y CHA U
3,5%-0s ananaszos lambic (0,251)
de Troch sorfézde, 1820 Wambeek

Akinek a megszokott eurdpai gyumblesakbal készult sdrik utan még mindi&hié nyérzete van, azoknak
ajanljuk az Exotic Lambic-ot, Igazan egzotikus sor, 20% ananasz-dzsuz gazdagitja a lambic-izeket.
Vilagos-arany szind, intenziv ananaszillattal. A lambic eredeti savassagat tejcukor kizombisiti.
Rendkiviili ital rendkivili embereknek,

—~

Chimay Blanche vilé‘gisl

-

8% vilagos trappista tripel (0,33 I)
Abbaye Motre Dame de Scourmont strfdzde,
1862 Hainaut

Ha a viirlis kapszulds Chimay az egyszer( szerzetesek itala, akkor ez a fehér hupakos bizonydra a priornak
jar. Tlkriis, atlatszd ital, Oarany szinéhez hossz( életi hab tarsul, Erfisen szénsavas, lllatiban pici méz és
flstosség kergetdzik az erdei gomba aromaival. Nagy teste betdlti a szajat, de nem érzink lustasagot.

A buborékos savassag kellemesen izgatja az inylnket. A harsfaméz és a fistdsség izében is visszatér, de a
korty végién a komld valik uralkoddva: ez a Iepgt:eserﬁhh izl sor az egész Chimay-csaladbal.
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Chimay Bleue (bama

9% trappista barna ale(0,33 1) cHIMAY

Abbaye Motre Dame de Scourmaont sorfdzde,
1862 Hainaut

Fatyolosan sird, sotét borostyan szind. lllataban a méz édessége &s porkilt karamella jﬁwi elegyednek.
Krémes textiraja &s nagy teste alyan, mintha a vords kapszulas laikus kistestvér érettebb, felndttebb valto-
zata lenne. Finom savassagahoz nagy komplexitas tarsul, de csak azoknak a fogyasztdknak a szamara,
akiknek van tiirelmiik kivarni azt a 10- 15 percet, amig Iew;iﬁuel kibantakozik a kakats, mézes, konyak-
meggyes izvilag. Ennek a sirnek mindene megvan, ami szikséges egy kiemelkedd strhiz, de semmi sem
nagy vagy sok benne, hanem az izek Elegangparmﬁniéban olvadnak ossze.

Chimay Rouge EL

s

: .
7% trappista félbarna sor (0,33 1)
Abbaye Motre Dame de Scourmont sorfdzde,
1862 Hainaut

Kizepesen hosszd, krémes hab. Szine fabyolos, mély-borostyan, granat-szerd reflexekkel. [llata malatas és tavolrdl rumos
szilvara emlékeztet. Levegdvel karamellas ilat is faltinik. Mar az elsd korty is betolti a szajat. Hrémes textirajl, alapvetden
savas izvilagl, nagy testl, sdrd sor. A kombd keserlsége és a nem elhanyagolhatd menmyiségl alkohol csak visszahdzdddan,
“hatul® jelenthezik, Komplex utbize szépen strukburalt: elibb pici pdrkilt aroma jelentkezik, barna kenyér, majd egy habos-
szénsavas zhatas, vigll hosszo, lgy, picit borsos keser(ség. Egy nagy sbrfizde nagy sore - s26I0 sor. S0rl, testes jelle-
egével valddi téliital. Hosszl, hadeg napok utan inkabb ezt olelgessii, ne a cseréphalyhat

CHIMAY




m.|ag Houblon Chouffe

9%-0s vilagos India Pale Ale (0,33 1)
Achouffe sorfozde, 1970 Achouffe

India Pale Ale tipus( sdr, melyet harom féle komloval készitettek. [zében tokéletes egyensilyban a markans
keser(ség a kellemes gylimdlcsosséggel. Sziretlen sdr, melynél az Ovegben torténik a masodlagos fermen-
tacid. Indiaban, az angol gyarmaton elik szamara fdzték ezt az ale-t, méghozza Ggy, hogy a hosszl tengeri
szallitast, klimavaltozast kibirja. lellemzdje a magas komldtartalom, a keserd iz &s a testesség,

CHOUFFE [ @ La Chouffe

ﬁ 8% vilagos ale (0,33 1) E
Achouffe sorfozde, 1970 Achouffe

Utazds a torpék orszagaban. A mesebeli [&nyek aranyszind, sziretlen fozetén kitdltéskor keletkezd nagy
fiehér habkorona gyorsan eltdnik. [ze kellemesen gyumdalcsos, fliszeres, finoman édeskés. A korty I.régan
jelentkezd erdsen keserd iz pillanatokon belil elillan. Kénnyed teste nem arulkodik arrél, hogy valdjéban

milyen erds séirrel van dolgunk, csak erdsen alkoholos utdize ébreszt ra, hogy ez az ital nem csak egy tdrpét
képes ledinteni a labardl. Az ardenneki apronép valdszinlileg gydsziben méri sajat sarét, mivel egy felndtt
embemek szant Uveg tdbb generacionyi torpét szenderitene mély alomba.

barna Mc Chouffe

7% trappista barna dubbel (0,33 1)
Achouffe sdrfézde, 1970 Achouffe

A torpék szdretlen barna fézetét bézsszind hab koronazza. A poharba szagolva orrunkat porkilési ilatok
csapjak meg. lzében a porkilt malita mellett csokoladé, kavé, visszafogott édesség, &s egy lehelatnyi
komldkeseriség fedezhetd fel, Ma&:s alkoholtartalma, kiizepesen testes barna sir. 16 lehet vandornak lenni
egy alyan mesében, ahol a kedves s segitdkész tirpék ilyen itallal kedveskednek egy farasztd utazds soran.

lv“égﬂ ; Corsendonk Agnus Dei

7,5% apatsagi vilagos ale (0,33 1)
Corsendonk sorfozde, 1938 Turnhout

Ha a borhoz hasonldan lehet egy sirben “finesse”-ril, azaz igényes finomsagral beszélni akkor az ebben a
sirben benne van. lllata elészdr muskotalyos, amelyhez késdbb alma és mustillat ks tarsul. lzét nehéz
meghatarozni, mert diszkrét fliszere e mély, de nem tolakodd loornge:dtaﬁt rejt magdban, A mustos jelleg
végig érezhetd, amely a korty végén egy selymes, konyakra emlékeztetd utdizben simul Gssze. Bar a sor
latinul az “Isten baranya™ nevet viseli, egy egyszeribb, baranyhisbdl készilt &tel mellett is képes
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meglepetéseket szerezni.
é barna ‘gyumi - Corsendonk Dubbel Kriek

G?fmﬁﬂf 8,7% apatsagi barna ale (0,33 1)

Corsendonk sorfozde, 1938 Turnhout

Vidriises, borastyan szini barna ale, ami meggyel parositva timad, Kizepes test, &des izvilag, inkabb
cseresznyés jelleg, pirosas szinnel parositva: a citromsav adja meg a savassagat,
Habja rdzsaszind, teste kinnyed és mérsékelten szénsavas.




Corsendonk Gold Tripel 10 wlé_gis, é
E 10% apatsagi vilagos ale (0,33 1) CUMM

Corsendonk sorfézde, 1938 Turnhout
Tripelekhez képest visszafogottabb aromaval rendelkezik, citrusos, gydgyndvény jellepd izzel és tiszta
arany szinl habbal kombinalva. Enyhén savanykas, kesernyés izl utoizzel parositva. A narancs, a korian-
der, némi fliszeres izt szintén kiérzunk a kortyokkal, mindezek mellett az erds alkohol szazalék érzete
nem jelentkezik.

Corsendonk Pater Noster bamna

7,5% apatsagi barna ale (0,33 1)
Corsendonk sorfozde, 1938 Turnhout

Szlretlen sir, virbsesbarna szine az érett pinot noir-ra hasonlit. A palackot kinyitva gylimlesds illat
csapja meg az orrunkat, amelybe némi szdja, - sot a hattérben égetett Gjhardd - illata is vegyll.

Az elsd korttyal egész izkavalkad jelenik meg szajunkban, amelyben a primet a csokoladé, a mazsola, de
legfikiéppen a finom koriander-iz viszi. Ha hosszabban levegdztetjik a sort, izébdl a narancs és a fahéj is
visszakoszan. MNagy formatumi sar. lgyuk onmagaban, csak Ogy magaért, s kozben mondjunk el egy
paternostert, azaz egy miatyankot a serfdzomester Udvossegéort!

Corsendonk Rousse hﬂ.

-~ ﬁ; R -

Nl Copsendonk
8% vords belga fiiszeres ale (0,33 1) " Rousse8
Corsendonk sorfézde, 1938 Turnhout :
Hatalmas test( sor, 18,3 g/l extrakt-tartalommal, - Gnalld desszertnek is elmegy, de barmely gyimdélcsos
desszert j kisérdje is lehet. Mély-rézsaszin, eperszorpre emlékeztetd szin, tartos, nagy habbal.
Levegiztetve, illataban egyre tibb finoman flistos jelleg bontakozik ki, Gazdag, az egész szijat betiitd
telt sor, lzében végig kisértenek a flistosség és a porkolt aromak, words his( gylimaolcsk ésa

gybgynivények orvassagos iziegyel.
Epésziében az éppen odakozmalni készolGdd, friss meggylekvarra hasonlit,

Cuvée des Trolls u:ii;fﬁ'

7% erds vallon ale (0,33 1)
Dubuisson sorgyar, 1769 Pipaix

A trollok a german mitologia orids vagy éppen torpe termetd, rancos képd, elalld FUld erdei szellemei,
llyenek élnek talan az Ardennekben is, ahonnan ez a belga sir ered. A “trollok cuvée™je vilagos
narancssargaba forduld szinnel és konyakos, mezei-viragos illattal gyonyorkodtet, szinte orrunkba szall a
uiréﬁpor. Majd ha szajunkba vettik az elsi kortyot, egy csodalatosan kiegyensilyozott belga sort
izlelhetink. Testes, de nem tdlsilyos, alkoholos, am nem éget, fanyar, de nem keserd. (Kimondottan jo
lehet ott trolinak lenni, ahol ilven a troll-sor.) Mértéktelen fogyasztasa utdn, ha masnap tikorbe nézink,
érdekes 1ényt pillanthatunk meg: drias vagy &ppen torpe termetd, rancos képd, elalld fuld..

8,5% erds aranyszind ale (0,33 1) n““ el
Duvel Moortgat sorfdzde,
1871 Breendonk-Puurs
Neve arra utal, hogy ez a sir “Grdigien” erds, Egy sirtipus megalapitdja, amelyet azéta nagyon sokan
probaltak meg utanozni. Szalmasarga- aranysarga ital, hosszl élet(, kemény habbal. lllataban tiszta
komld keveredik almaval és némi perverzitiassal. Magas alkoholtartalma hihetetlenil harmonikusan és
elegansan simul a lekerekedett keser(iség mellé amelyet a készitési eljaras sordan haromszori komldzas-

sal @mek el. Komplex utdize hosszan tartd, némi vilmoskortére emlékeztetd jellegekkel. Nagy sor, a medi-
tacidk itala. Aki baranyhis mellé issza, nem fog csalddnil




(ﬂlég Floreffe Blonde
6,3% vilagos apatsagi ale (0,33 1) D
Léfebvre sorfézde, 1876 Quenast-Rebec

Rivid &letl hab és dszibarack szin jellemzi ezt az apatsagi stilusd belga sort. A visszafogott illat utan jol
érezhetien szeszes-komids izeket fedeziink fel. A magas alkoholfokot ebben a belga sirben is a
hozzaadott kandiscukor biztositja, de a cukor dessége nélkul. E2 a belga sbr azoknak lesz a kedvence,
akik a teljgsen széraz, malataédesség nélkili apatsagi siroket részesitik eldnyben,

barru Floreffe Dubbel

6,3% barna apatsagi ale (0,33 1)
Léfebvre sorfdzde, 1876 Quenast-Rebec

Nem atlatszd belga sdr, amely a sotétre fozott feketekavé szinét idézi, rovid életi habbal. Visszafogott illat
jellemnzi, mely a levegdztetés utan kibomlik, kavéval, grillazzsal.A kozepesnél nagyobb test mellé eldszar
hiiwds izvilag parosul, mely késibb édeskés jegyeket mutat. Gyermekkorunk vasari csemegéi tlinnek fel,

torokméz, de mindenekeltt medvecukor, rengeteg :-) Azutdn hosszas, intenziv alkoholos utoiz figyelmez-

tet, hogy nem vagyunk mar gyerekek. ..
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4,2% kakaobabos bizasor (0,33 1) D
van Honsebrouck sérfézde, 1900 Ingelmunster

Bel?ium leghiresebb talalmanyai” a sor és a csokoladé, A Huyghe sorgyar e kit remekmivét vegyitette
bele

egy palackba, melyet, a pikans izeket kedveld sorfogyasztok hamar a szivikbe zartak. Bar szamos
sort neveznek csokoladészindnek, de izben egyik sem hasonlitott igy az tcsokoladé és a malita
keser(iségének izkombinacidjahoz. Mig a malata ize a strbaratoknak kedvez, addIF a csokoladé az
édesszajlak nyelvet borzolja fel s |agyitja a torkot a kivetkezd korty elfogyasztasahoz.

| E&2) ovim  Floris Fraise

3,6% epres blzasor (0,33 1)
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

Ez a virdses szini ital eldszir furcsa fzlinek tiinik, mintha str &s eperfagylalt kombinacidja volna. Nem
csoda, hiszen a blzasort friss eperrel érleltél egyiitt. Aztan az eperiz &s - illat elvarazsol. Sor mivoltat az
utdizben jelentkezd elegans keserdség arulja el.

(bﬂza

3,6% malnas bazasor (0,33 1)
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

A sor faradt bordd szind, illata és cimkéje elarulja: 30% tiszta malnadzsizt tartalmaz, bozasorred jol
osszearlelve, Savtartalma jelentds, de az édesség szépen egyensilyozza, Utdizében is jelen van a
savassag, pici komlokeser(ség, de féleg malna, malna, malna...

Akar egy Oveg elfogyasztasa utan is nehéz lesz megma-gyarazni otthon a feleseginknek, hogy a férjik
joitt haza, nem pedig egy malnabokorban nyalakodd maci.

Floris Framboise
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4,5% mézes bazasor (0,33 1)
Huyghe sorfozde, 1654 Melle

Igazi sorkllonlegesség, Az aranyszind ital finom szerkezetd habja még percek utan sem esik dssze, lllataa
wirdgos nyari rétre emiékeztet, de csak addig mig meg nem kostoltuk: akkor ugyanis mindent elnyom a
|lépesméz és a meéhviasz semmivel dssze nem téveszthetd ize. A konnyd test, az Uditd s2énsavas jelle

a hosszi édes utdiz miatt még azok is szeretni fogjak ezt az italt, akik a sort amigy nem igazan kedvelik

3,6% vegyes gyumolcsds blzasor (0,33 1)
Huyghe sorfozde, 1654 Melle

Ha “ninkeberry” 524 jelentését keresnénk a szitarban, nem talalnank ilyen nevii gylimélcsat. Floris és Ninke
ugyanis a serfazd mester gyermekeinek neve. Igazan gyermek-szajlak részére fozatt ital, az alacsony
alkoholfok miatt senkinek nem kell félnie a bodulattdl. Ehelyett illatabal viragos-kosar koszont, izében a
sargabarack-oszibarack-mangd és a passion nevi tropusi gyUmalcs dominal. Jo sava és mustos-murcis
édessége kitlnd egyensilyban van. Az édesszajoak itala.

F!).(JRIS

(o

3,6% trépusi gyumalcsds bazasor (0,331) 1 o
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

& Floris Ninkeberry sor alacsonyabb alkoholfoki kistestvére, amelynek illat- s izvilagat a passion newl
tropusi gylimilcs hatarozza meg, de mellette anandsz, licsi, mango aromaja is feltinik. Alapvetd édességst
hosszi sav egyensilyozza ki. Utdizében egy friss tokaji aszd kiszin vissza, némi egres-iz kiséretében,
Nyalakodasra vald ital, édesszaji holgyek eldnyben!

“”"f';a GEUZE

6% gueuze lambic (0,33 1)
Fr. Boon sorfozde, 1975 Lembeek

Frank Boon, a lambic sGrfizik &8 legendaja inkabb a gueuze rividebb irdsmédjat kedveli. Mivel gueuze-rdl
beszélink, ez a sor is fiatalabb és dregebb lambic keveréke, melyet aztan Uvegben erjesztenck. Ettdl szén-
Savas és hizsar%letﬁ lesz. |gazi izorgia rejlik a palackban: finoman virages aroma, dtsuhand gyombéres
édessig; finise hosszan tartd, szaraz, tolgyfaszerd és enyhén sos. Csodalatra mélta sor.

BOON

Gulden Draak 'barna

. Gulden
10,5% erds barna ale (0,33 1)

van Steenberge sdrfézde, 1784 Ertvelde

Az _aranvsérkémrr" annyira iaadag &g egyediizviliggal rendelkezik, hogy a sajat maga alkotta alkategdria
egyediili képviseldje. Anglidban az ilyen fézetet arpabornak nevezik. A poharbdl a sorfézd szerint a diadal

5 illata szl fel, izében a sotét karamellmalata dominal, mellette csokoladé és kavé. SOrd, krémes és
nehéz sor, mely szamos dijat nyert és nagy elismerésnek drvend a vilag minden tajan.




J:m' Gulden Draak 9000

10,5% erds félbarna ale (0,33 1) |
van Steenberge sorfGzde, 1784 Ertvelde

Az aranysdrkany belga sor annyira gazdag &s egyedi izviliggal rendelkezik, hogy a sajat maga alkotta
alkategdria egyedili képviseldje. Anglidban az ilyen fozetet arpabornak nevezik. A sorospoharbdl a sorfdzd
szerint a diadal édes illata szall fel, izében a sotét karamellmalata dominal, mellette csokoladé és kave. Siind,
krémes &s nehéz belga sdr, mely szamos dijat nyert &s nagy elismerésnek drvend a vilag minden tajan.

r/
'feke'  Hercule Stout

9%-0s eros fekete ale (0,33 1)

des légendes sorfézde, 1993 Ellezelloise

Szine, mint az &jszaka Jeisotétebh draja. Athatolhatatlan feketeség krémszind habbal koronazva. llata
zarkdzott, valahol a tavolban porkolt kavészemek jegyeivel. Mar az elsd kortynal betoltik a szankat az erdteljes
porkolesi izek &s aromak, melyekhez leheletnyi dtcsokoladé adadik. Utdize hosszi és erdteljes, a lenyelt korty
szinte feketére festi a torkunkat. A hosszantartd lecsengésben a kavéiz mellett erds keserlsag jelentkezik,
majd visszakdszin az stcsokoladé is. Rendkiviil intenziv izviliga szinte elnyomja a magas alkoholtartalmabol
eredd melegséget. Egy kivald stout Belgium leghiresebb magandetektivének, Hercule Poirot-nak ajanlva,

(baza Hoegaarden Grand Cru

8,5%-0s szliretlen vilagos bazasadr (0,33 1)
AB-InBev csoport, 1366 Leuven

Igazi EﬁrkUIﬁnIegessé‘i. Az aranyszind ital finom szerkezetd habja rnéﬁ percek utan sem esik bssze.
Illata a viragos nyari rétre emlékeztet, de csak addig mig meg nem kostoltuk: akkor ugyanis mindent elnyom
a lépesméz és a méhviasz semmivel 6ssze nem téveszthetd ize. A kdnnyd test, az (ditd szénsavas jeIIeE.
a hosszl édes utdiz miatt még azok is szeretni fogjak ezt az italt, akik a sért amigy nem igazan kedvelik.

(o Hoegaarden Verboden Vrucht

| 8,5%-0s erds barna ale (0,33 1)
AB-InBev csoport, 1366 Leuven

Sitétvirds szind sor, sinl habbal koronazva. Intenziv illata gylimélcs, porkilt malita és alkohol jegyeibdl
tewddik Ossze. Edes, zamatos aromaja csodalatos nsilyban van fliszeres fzvilagaval, melyben a koriander
és a narancshéj mellé finom kévéiz is adddik. Ez a killdnleges harmania késtbb atadja helyét egy szarazabb,
erdteljes &s meleg, alkohalos lecsengésnek, szaritott gylimalcsok izjegyeivel kisérve. A tartalmas utdiz végil
komilds keser(iséggel zarul. Teste telt, ize gazdag, komponensei elegansan fonddnak tssze, A tiltott gylmilcs,
ami miatt szamiztek minket a paradicsombdl. Megérte,

W e

8,3 %-oserdsale (0,331)
Léfebvre sorfézde, 1876 Quenast-Rebec

A belga sirfizés legljabb iranyzatanak egyik jeles képyiselije ez a str. Ebben a régi-0j sorfozési stilusban a
komld az izvilag kialakitisiban kulcsszerepet tilt be, A tiszta, aranyszini fizetet nagy és hosszi életii hab
koronazza. lzében a komld, a lagy csUmilcsdsseg és a szinte mar érzéki malataélmény tokéletes harmoniajat
fedezhetjik fel. A korty végén a sorfozéshez hasznalt ot kilonbozd komld az egész szajat betoltd
keserliségeel halalja meg, hogy Belgium egyik legljabb gyongyszemet valasztottub,




Kasteel Cuvée du Chateau barn:

11% erds flamand ale (0,33 1)
Van Honsebrouck sarfdzde, 1900 Ingelmunster

Egyediilalld str, a Kasteel sérdk csicsa; nem méltatlanul, hiszen még Kasteel Brune Donker-ként keril a
Hastély egyik cellajaba ahol 10 évet kell varnia, hogy az asztalunk disze lehessen. Mély-virdsbarna, pacolt
égerfa szind. A soroknél szokatlan, Griasi alkohol miatt habja nagyon rdvid életd. lllata zarkdzott, csak a
porkilési aromak érezhetdk. Tiszteletre méltd, hatalmas test és szesztartalom jellemzi, de emellett inten-
ziv a malataiz &s a szaritott aszalt gylimdlestkre emlékeztetd izvildg. MElthsag &s elegancia. Fantasztikus
sor! Veszélyes, mert kdnnyen megart, ha nem wvigyazunk. Nagyon itatja magat.

Kasteel Donker barna

11% erds ale (Kasteel Bruin) (0,33 1)
Van Honsebrouck sarfdzde, 1900 Ingelmunster

A francia bortermeldk nagy része biszkén tinteti fel cimkéjén, hogy bora "chateau”-ban, kastélyban
készilt. Ez a sir is “kastélysdr, s legalabb akkora gonddal készitették, mint egy nemes bort, 12-17 hétig
tartd érleléssel. Mély-vorasbarna, pacolt Egerfa szindi. A sdrdknél szokatlan, bridsi alkohol miatt habja
nagyon rivid életil. lllata zarkdzott, csak a porkilési aromak rezhetdk, Tiszteletre méltd, hatalmas test és
szesztartalom jellemzi, de emellett intenziv a malataiz és a szaritott gylimalcsikre emlékeztetd izvilag,

Ez a sor kitinden elkisérhet egy marha- vagy birkahlsbol alld fogast, de jol potol étkezés utan egy pohar

i e
Kasteel Rouge 'gyimi ‘barna

8%-0s erds fliszerezett ale (0,33 1)
Van Honsebrouck sarfdizde, 1900 Ingelmunster

Ez a s0r az ingelmiinsteri “kastélysorok” gyimalcesel filiszerezett virds valtozata. Készitéséhez az arpa-
malata mellett bizat is felhasznaltak. A Kasteel Brune friss fozetét meggy és megey-juice keverékiével
itt hordoban 6 hﬁnapi; érlelik s ennek eredménye ez a nemes izvilaga, erds, méﬁ,is Ude izl sor.
ely-rubin szindi, rozsaszin habja viszonylag rivid ideig tart. lllataban meggy és mandula dominal. Karcsi,
de feszes test(, szesz- &s cukortartalma elegansan rejtdzkodik, de mégis erdteljes. A korty wégén hataro-
zott komlbarama érezhetd. A sort azoknak a macho-természetl uraknak ajanljuk, akiknek méltésagan alu-
linak tiinik egy "ndies” kriek elfogyasztasa, de szivesen megbirkiznak ezzel a B alkoholszazalékos itallal,

Kasteel Tripel un:gs'

11% erds ale (0,33 1)
Van Honsebrouck sdrfdzde, 1900 Ingelmunster

Szintén az ingelmiinsteri kastélyban fézik. Stilusiban egy erds apatsdgi tripel sorre hasonlit, de azoknal
szarazabb, savasabb izhatasd, Citrusos-komlds illatok bijnak meg a palackban, A sor nagy testl, erdsen
alkoholos. Krémes textiraja diszitésekint citrusos és dids izek mutatkoznak. A korty lenyelésekor vanilia
tlinik fel, mig az utdizben olyanfajta, - a virdsborokbdl ismert - tanninos jelek bukkannak fel, amelyek a
tolgyfahordos érlelésre utalnak. Emlékezetes sor!

Kwak (Pauwel) fel
ban‘ug_
‘: 8,4% flamand félbarna ale (0,33 1)
Bosteels sorfézde, 1791 Buggenhout

Sotét rézszind ital, kis habtartdssaggal. Alapvetien orvossagos illata magé rejtizve muskotalyos mustillat
bujkal. A sor belsd strukturiltsiga csak hosszas kostolgatas utan valik nyilvanvalova.

Alapvetfen maldtaédes jellege mogitt diszkrét komldkeser(ség hizodik meg, amely az utfizben valik
hangsilyossa, Ebben az utdizben meg eggr kis csokoladé és banan is felfedezhetd. Gazdag, komplex,
méltan hires ital. Nagy sor! A tarsas beszélgetések itala.




@ LacreTomere
7%-0s rumos vilagos sor (0,33 1) ‘:
Brasserie de Silly sorgyar, 1850 Silly

Ma &= azt ismerik, amikor a belga viligos sor talalkozik a kubai rummal? A csattand nem is annyira vicces,
sokkal inkibb meghdkkentd, kellemesen szbrakoztatd. A nyitott és lelkes emberek fogjak értékelni. A rum az
elstdleges erjedést kivetden kerll a strbe, hogy egyltt formaljak az ital kilinleges karakterst az érlelés
rol;am&n. Rendkivil édes izvilagat meglepden Gsszetett uthiz ina felll, mely kezdetben erdsen alkehaolos,
majd &des, végil keserl, mikizben a sir savai kellemesen sszehlizzak a szankat. Ezt a pazar izkavalkadot
hosszantartd édesség koveti. KUlonleges sor, kulonleges embereknek.

lvilz‘ag-:: } La Guillotine

8,5% fliszerezett ale (0,33 1)
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

Haromszoros erjesztésen atment erds sir. Mewve is eldrevetiti, miként taglozza le a gyandtlan fogyasztat
magas alkoholtartalmaval. Habja tartds és kemény. Szine viligos borostyan. llata tde, gyimalcsos, amely-
hez némi mézillat is keveredik, Alapize nehezen meghatarozhatd, Az édessép-savassag egyensilyat fel-
boritja egy durva keserliség. Ezek mellett, st ezek folott, egyértelmiien az alkoholos iz dominal, annyira,
hogy mindeniitt az alkohol kukucskal ki a strbdl. Az utbizben is “dinget” az alkohol &s a kesernyés izhatas.
Ez a jelleg jal birkdzik meg a marhasiltek fliszeres izvilagaval.

e
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| (bama - La Trappe Bockbier

\ . .
BOCKRBIER 7% barna trappista (0,331)
de Koningshoeven sorfdzde, 1884 Berkel-Enschot

Egy kivald bak stilusd sor Hollandiabdl, Az elsd korty utan kavés enyhén csokoladés az angol porterekre
emlékeztetd finom kesernyéssag szirddik at. Vorosesbarna szinét az élesztos fatyolossag, és a rovid, krémes
hab jellemzi. llataban tipikus La trappés édeskés jegyek ismerhetdek fel. Alkoholtartalma visszafogott. Kodis,
hideg téli estéken meleg baratsagot lehet vele katni.
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rmpmsr Wy La Trappe Isid'or
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Isidor 7.5% trappista félbarna ale (0,33 )
o JRARPISER de Koningshoeven sirfizde, 1884 Berkel-Enschot

Az Isid'or kitoltésekor bamas narancsos jellegl mézszinben megtestesild sor. A fehér hab viszonylag hamar
alillan. Karamellas vanilias édeskés izjegyeket mutat, kozepesen szénsavas. Az elso Korty édeskés
kedvességgel kiszon, azutan kis kesernyésséppel folytatja Gtjat. Mem tdlzd, inkabb egyensilyos. Belgis ize
sokaig megmarad, élvezhetd sor, bar alkoholossag terén kissé gyengébb mint a tdbbi La Trappe csapattarsa.

", S

I—fllégu La Trappe Puur
‘Eiff .

4,7% Trappista vilagos bio ale (0,33 1)
de Koningshoeven strfdzde, 1884 Berkel-Enschot

Hizardlag a legmagasabb mindséget képviseld, organikusan termesztett alapanyagok felhasznalasaval
készilt holland trappista sor. Nagyon kinnyed, rendkivil friss, szlretlen sdr, finoman komlokeserd utdizzel.
Az egyetlen nem belga trappista sorfézde, a hollandiai Zivit-Brabant tartomanybdl.



La Trappe Quadrupel barna @ﬁ
s a(frappe

E 10% trappista quadrupel (0,331) Iﬁ‘g;rup:l
de Koningshoeven sirfizde, 1884 Berkel-Enschot |

Rivid &letii habja a maj‘aﬁ_alhcnhaltartalnrn kivetkezménye, nem a sir "vékonysagat” mutatja,

Sit, ellenkezdleg! Rendkivil testes, szinte "maonalitibusan” massziv sorrdl van hiszen a serfizd mester
négyszeres |!) adag malatat fozott ebbe a sorbe. Ez adja magas alkoholtartalmat is. Wiroses mahagoni
szinehez izgalmas illat parosul: karamell s medvecukor. Selymes textlraja mogott erdsen alkoholos
izjegyek rejtoznek, hatalmas komplexitassal. Egy ilven sor utan egyebet mar nem is szabad fogyasztani.

Legfeljebb ugyanezt még két poharral. -
La Trappe Tripel (G&¥: - y @
- | Jarappe |

e
8% trappista tripel (0,33 1) !
de Koningshoeven sarfiizde, 1884 Berkel-Enschot |

Tripel

Rézwirds sor, narancsos reflexekkel, Valddi illatbomba: narancs, aszalt szilva és konyak aromai kergetznek
egymassal, de izében is ugyanezek a jellegek fedezhetdk fel. A korty lenye-lése utan hangsdlyos, de finom
savassag és lagy, sejtelmes keserlség marad vissza a szajban. Nem mindennapi ital, az Unnepek disze, agy
sziép este megkoronazasa lehet.

La Trappe Witte lFZ]
i

& | Ta'Jvappe
5,5 % trappista bizasor (0,33 ) : E{t;g}?{pp‘isg E
de Koningshoeven siirfiizde, 1884 Berkel-Enschot o

Fatyolosan aranyszind, mogyordbarna reflexekkel. Hosszi @letii hab. lllataban és izében egy-arant az
élesztd és a citromos-narancsos-grapefruit-os jelleg dominal. A korty lenyelésekor elegansan odakdszon a
komld keser(isége is, amely az ubdizben valik uralkoddva. Nem annyira a konnyl, szomjoltd, sokkal inkabb a

kiadds, laktatd bizasorok kategdridjaba tartozik.

Liefmans Cuvée

| 6% meggyes barna ale (0,375 1)
Riva sorfozde, 1896 Dentergem

Hevés gyimolcssor biszkélkedhet olyan dsszetett gyartasi technoldgiaval, mint a Liefmans hazasitasa.
Alapjaul a hosszi ideig érlelt kelet-flamand barna sor (oud bruin) szolgal, mely tabb, mint egy évet toit el
meggy-agyon, mieldtt a Liefmans csicstermékének szamitd Goudenband nevl barna sér kilénbazd
&yjarataival kevernék. Az eredmény egy minden képzeletet fellimald kriek-almény.
Homalyos, virdsesbarna fizet, mely mély komplexitast rejt magaban: meggyes, fas, mandulas, és
rneggg:§ laltra embékeztetd aromak, gydmblcsss izvilag, MEII n a savanyl &5 édes izjegyek tokéletes
tgm? :ﬁ ;2: fedezhetjik fel. A kilanleges sarok kedveldinek ajanlott, a meggysorik szerelmeseinek pedig
atelezo!

Liefmans Goudenband 'barna

‘: 8% barna ale (0,3751)
Riva sorfozde, 1896 Dentergem

A Goudenband tipikus felsd erjesztési belga sor amit kilonleges malatikkal készitenek, majd 4-8 hanapig
pinceben érlelnek. Palackozas utan az idd mdlasaval ize tovabb finomaodik. Szine vordses-barna, tartds
fehér habkoronaval, Aromaja malatas, fliszeres, Hnrgnlua, sima test(i szaraz, komplex malatas karamelles,
montilla mazsolas izekkel varazsol el. Probald ki a Liefmans Goudenband belga sort kecskesajttal,




\ ({ ‘vilégo
8% erds aranyszind ale (0,33 1)
Het Anker sorfozde, 1471 Mechelen

Kitdltve opalos aranysarga szind ital nagy, tartds, krémes textirajl habbal. Enyhén gyimalcsos iz, illetve
fliszeres és e aroma figyelhet meg. Kozepesen testes, a kesernyés &s édes fzek, melyeket
szajpadiasunkon érziink kiegyensdlyozottan keverednek benne - emelett magas szénsay -, és
alkohaltartalma bizsergeti a szaj &s nyelv elllsd részét. A szokatlanul kinnyd gylmilcsiz és a hosszd malata
Edesség fiiszerezett izvilagba hajlik &, gondosan lgyelve arra, hogy fogyasztdjanak torka egy pillanatra se
maradjon izgalmak nélkil”. "Ordogi” ital, melyet fo-gyasztoja hamar a szivébe fogad.

3,6% bananos bizasor (0,33 1)
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

A kenyai maszajok kedvenc sore, eredeti afrikai recept alapjan késziilt Belgiumban. Pici habtartssagl,
aranyszini, erdsen bananillatd ital, A bator &s vallalkozo kedvl emberek sire, hiszen ha nem maszajnak
szlletik az ember, csak a kivancsisag vihet ra bennunket egy ilyen sor megkostolasara, A nagy testhez jo sav
parosul, amely fidként a korty végén erdsodik fel. Az intenziv bananiz végigkisar a teljes kortyot.

A komldtartalom diszkréten, csak az utdizben jelentkezik,

r
) 'ayumi - Mongozo Coconut

- 3,6% kokuszos bazasor (0,33 1)
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

Maongozo Coconut a kokuszdio Uditd izével hatarozottan egzotikus sor. Ha Robinson Crusoe és Péntek kostol-
tak volna ezt a sort, akkor Gk is csak erjeszbés utan ittak volna a kdkuszdio levit. 3,6%-o0s alkoholtartalmaval a
gyimilcssirik kizépmezinyébe tartozik, de kiltnleges izével és a flamand lakossagnal elért
népszeriségével az &len jar. Ha tehetjik igyuk kdbuszdio héjbal.

B biza

3,6% mangés bazasor (0,33 1)
Huyghe sorfozde, 1654 Melle

Mongozo Mango a friss, édes mangdk Gditd izével. Konny( sir, melyben intenziv gylimilcsiz dominal.

A Mongozo Mango tokeletesen illik egzotikus ételekhez, meleg nyari estéken és va-csora utan kellemes Gditd
ital a meghitt beszélgetésekhez. A gyimalcssoroktdl megszokottan a dominald mangd iz alacsony, 3,6%-0s
alkoholtartalommal parosul.

e
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MONGOZO

) Mongozo Premium Pilsener

PRLMILE PILEINIE

5%-os glul:énrnanl:es.pllseni tipusi bio sor (0,331
Huyghe sorfézde, 1654 Melle

Egyedilalld eljarassal készitik ezt a E‘I:’tén mentes lager hel&\a sart, amely igy megalkuvas nélkili izvilagot
eredményez. Finom, viragos illat, kinnyed malatas test, kellemes szarazsaggal a wagén. Ez egy nagyon
komaly pilseni belga bio séir! Minden dsszetevije ellendrzitt bio alapanyagbtl készil. A felhasznalt rizs is
Ggynevezett 'Fair Trade' gazdasaghol szarmazik, Thaifaldrdl.




Newton

3,5% almas lambic sor (0,33 1)
Léfebvre sorfézde, 1876 Quenast-Rebec

Mimas lehetne sikeresebb, mint az alma és a belga bizasor keveréke? A Lefébre sorfizde a nagyszerii
gyumalcsosok kizepén helyezkedik el ezért arra gondoltak, hogy készitenek egy utolérhetetiendl friss és
Oditd terméket. A kivald mindségl almalé és blzastor keverékabdl alkottak ezt az (ditd, friss italt.

Igy sziletett ez a gyimailcsos belga sor, ami mellett senki nem mehet el kizombdsen. Ledini egy arnyas
almafa ald és elkortyolgatni egy Oveg Newton Apple-t, azt hiszem ennél tibb nem is kell.

~onal ) [ri]
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6,2% trappista félbarna ale (0,33 |)
Orval Apatsagi sorfdzde, 1070 Villers-devant

Ha vannak legendas sordk a vilagon, akkor ez epy azok kozil. Hirét nem a marketingre kiltitt o
reklamkaltségnek, hanem az évszazados rninﬁsé‘-'rgnek koszonheti, A tele pohar satét borostyan szine folott
hosszi életli, kemény vastaghab jelentkezik. lllataban a citrusfélék csodalatosan friss illata dominal,
amelyek kozott a narancs jatssza a foszerepet. Izében a citrusok mellett a méz és a karamell érezhetd a
legjobban, anélkil, hogy a sor édes lenne. A sor hosszd, komlds-savas utdizzel blcsizik. Legalabb 5 évig
érlelhetd, akar egy bor! HomlGtartalma miatt a vilag legkeserlibb strel kizé szamit, de ezt a tékéletes
harmania miatt alig erezziik. ldedlis aperitif. Me is nagyon parositsuk étellel, inkabb szent elmélyilésben

5,4% vilagos belga sor (0,33 1)

Palm Sorfézde, 1747 Steenhuffel

Uilégbﬁ borostyan szind ital, rivid Eletd habbal. lllata enyhén malatas. izében pylimblcsisség és
malatassag keveredik, némi kirteiz is felsejlik a hattérben. Elegans alkohol, visszafogott komldssag.
Kitlnd ajanlat azoknak, akik nem a keseri sorok partjan alinak.

~paimN.A. (P S5 it
[: 0,25% alkoholmentes ale (0,33 1) BREWERIES
Palm Sorfézde, 1747 Steenhuffel

Belgium egyik | dveltebb felsberjesztési strének alkoholmentes valtozatat tartjuk a keziinkben.
Bar az alkoholnak majdnem teljesen hijan van, izében és aromajaban ugyanazt a sor élményt nydjtja,
mint az eredeti Palm Speciale. Ez2el a sérrel kellermesen ki lehet hizni addig, amig megjon az eszink és
elhatarozzuk, hogy ezentdl nem gépkocsival indulunk strizni...

Palm Royale vi!affj.

:I 7,5% vilagos ale (0,33 1)
Palm Sarfozde, 1747 Steenhuffel

A Palm sorfazémestere, &s vezetije, Alfred Van Roy 90. sziletésnapjara lepte meg a sorfogyasztokat - &s
természetesen sajat magat - ezzel a nem mindennapi fazettel. A Palm Royale nem csak nevében fenséges,
&s gybnydrd, mély arany szine miatt fénylizd ital. Megnyerd elegancidjat izvilaga csodalatos harmdnidjanak
koszonheti. Sem a malata édes, sem a komld keser( 1zét nem érezzik tolakodonak. Magas alkcholtartalma
ellenére barsonyosan lagy, tokeletesen kiegyensilyozott ital. A lenyelt korty selymes utdize perceken at si-
mogatja a torkunkat, és arra késztet, hogy mihamarabb djra a pohar utan nydljunk.




layimi Péche Mel' Bush

8,5%-0s barackos sor (0,33 1)

Dubuisson sargyar, 1769 Pipaix

Amikor az Gszibarack ize talalkozik a legerdsebb sirrel Belgiumban... Sok éuvel ezeldtt dikok alkottak kok-
télkent. A Péche Mel' Bush eredetileg az egyenli részek egy kevergke volt, melynek Bsszetevdi a Bush Amber
&s barackszinii gueuze volt. 2009 ota fozik ugyanazzal a szigurﬂségﬁl. melyet a tobbi sorokkel szemben is
megkivetelnek. A gylimolcs természetes aromai és kivonatai kiegészitik a Bush Amber eredeti keseriiségét,
igy hoznak létre egy kerek és tokéletesen kiegyensilyozott sort. Peche Mel’ Bush egy erdsre erjeszhett, szlrt
sir, 8.5 %-o0s alkoholfokkal, mely kétségkiviil legerdsebb gylimilcs zesitésd sor.

A hatalma az édességében van.

% 4,7%-0s grapefruitos bazasor (0,25 1)
s < Silly sorgyar, 1850 Silly

Ravasz és csaldka ital. Szine a vérnarancs és a babardzsaszin killinleges keveréke. 12 &5 illatvilagaban
egyarant a citrusfélék savanykas jellepe dominal, kis teret hagyva a tutti-frutti édes zamatanak, Ezt a furcsa
parositast a grapefruit savanykasan kesernyés ize zarja le. A sorre jellemzd izvilag, valamint az alkoholérzet
teljes hianya elhiteti veliink, hogy kinnyl, ndies sarrel van dolgunk,

De fogadd meg a tanacsomat: jobban teszed, ha rdvid porazon tartod az dlruhaba bijtatott vérebet, mert
konnyen megharaphat.

.wlélg

10,5% erds arany szind ale (0,33 1)
van Steenberge Sorfozde, 1784 Ertvelde
Bronzba hajld arany szin. lzviliga annyira dsszetett és gazdag, hogy minden egyes korty 0 éményt jelent.

Iddibe telik, mig a sér felfedi valddi karakterét: flszeres, komlds aromajat, krémes, finoman édeskés, liszeres
izét, mely tokéletes egyensilyban van robosztus keserliségével. Magas alkohaltartalmanak kiszinhetfien

kellemesen rnelenEeig erzést nydjt, a lenyelt kor%- gyumdlcsts szarazsaggal bicsdzik. Hossza, farasztd és
taplals, erdt &5 batorsagot add itala, nem csak kalGzoknak! A Piraat igazi kalandot, ritka
@lvezetet rejt magaban.

veeszélyes tenger uta

Quintine Ambrée

bama .

8,5%-0s félbarna ale (0,33 1)
Brasserie des |égendes, 1993 Ellezelloise

Az ellezelloise-i boszorkanyrol elnevezett fizet borostyan szine, siiril, zavaros megjelenése jelzi, hogy gazdag
izvilagl sorrel van dolgunk. Edes, gyumolcsds illatabol karamell s mazsola bontakozik ki, izéban karamellizalt
cuker fedezhetd fel. Gazdag utdize E;EI kis hatasszinetet kivetden enyhe sauassé,gﬁal &8s malataizzel indul,
majd megjelenik a mindent elsdprd keser(ség alkoholos melegség kiséretében. Kuldnlegesen finom bijital
Quintine boszorkany faztlstjébdl.

Quintine Bio Organic

5.9%-0s bio bazasor (0,331)
Brasserie des légendes, 1993 Ellezelloise

Eldszor is vizsgaljuk meg, mit is jelentenek a bio” és Jorganic” szavak eﬁ,;,r strisiveg cimkéjén: Az Ellezeloise
sirfiizde biszke arra, hogy a kezdetektdl fogva csak és kizérolag ellendrzitt, természetes knruln‘-éngk
kozitt termelt és f'elduI%uzutt. toxikus anyagoktdl mentes alapanyagokbdl, tradicionalis modszerekkel és fel-
szereléssel — tobbek kozott nyilt langgal fUtott fazdlsttel - szlirés é&s pasztorizalas nélkil készitik, mondjuk
Ogy: igaz soreiket. A Quintine Bio Organic opalos megjelenési, halvany narancssarga fozet. Szép habja alal
maldta, komld, egres, és élesztd illata szall fiel. lze finoman malatagdes egy leheletnyi méz kiséretéban.




Quintine Blonde fi‘z.

|: 8%-0s vilagos ale (0,33 1)
Brasserie des légendes, 1993 Ellezelloise

Mélyarany szind, szdretlen sar. lllataban komld és citrusfélék fedezhetdek fel, ehhez adadik az erjedési
aromak élesztds jellege. Ize lagy és kellemesen malatas mindaddig, mig elGtérbe nem kerdl markans

keserﬂsége. mely a sor utdizében valik igazan hagfsﬂll,lnssé. Krémes textirdja magas szénsavtartalommal
parosul. Alkoholja is magas, de annyira jol illeszkedik a sor szerkezetébe, hogy szinte &szre sem lehet venni.

Kellemes, nem tdl bonyolult, mégis izgalmas, kinnyen évezhetd sor.

Rodenbach Grand Cru fél
_?l O
E 6% flamand voros ale (0,33 1)

Palm Sorfézde, 1747 Steenhuffel

«E2 bor.” Hirdeti a flamand wirds ale tipusd strok leghiresebb sorfdzdéjének, a Rodenbachnak EF.- régi
plakétja. A Rodenbach Grand Cru a klasszikus példa a flamand virgs sorikre. E2 a siir mutatja a legtobb
hasonldsagot a borokkal, egyrészt ize @s aromaja, masrészt burgundy szine miatt. Ezt a fajtat évekig érlelik
hatalmas, nyitott fahorddkban, A j& vardsborhoz hasonloan flszeres, vanilias izeket kap a tolgyfatal,
melynek tannintartalma miatt a benne érlelt sor fa-nyarsaga kellemesen dsszehlzza a szankat. Ez az
erfsen savas, egyedililld fozet minden bizonnyal ott van minden inyenc tizes listajan.

Satan Black barna

8% fliszerezett ale (0,33 1)

de Block Sorfozde, XIV. sz. Merchtem

Nevében fekete, de valdjaban mélybarna, fliszeres ale tipusi sir a satdni sorfiizde Black névre hallgata
tagja. Hizepes habbal, enyhén élesztis és porkolt izvilaggal megaldva. Karamell kiséretében a malata
jellemzi.

Satan Gold “d_gﬁ'

8% fliszerezett ale (0,33 1)
de Block Sorfozde, XIV. sz. Merchtem

Gydnyori arany szine rnog[i:'\tt virds reflexeket is felfedezhetiink. Izgalmasan fliszeres illata azt mutatja,
hogy a Satdn neha a leghellemesebb megjelenési farmat valasztja ahhoz, hogy hozzank férkizzin.

Bele Iva teltebb testet érzink, mint voros testvére esetében. Az izgatd fliszeresség az izében is
folytatddik, 5 talan a magas alkoholtartalom is nagyobb hangsdlyt kap ettdl a komplex izgazdagsagtol.
Magyon szeretni vald sor. Tan a Satan incselkedése teszi, hogy altalaban az erds fogadalom és néhany
keresztvetés sem tart vissza minket attdl, hogy megi-gyunk még egy Uveggel ebbdl a sorbdl.

Satan Red QU
bﬂm_g_l
8% fliszerezett ale (0,33 1)
de Block Sorfozde, XIV. sz. Merchtem

Szine bronzviirds, habja vastag és krémes. Kozepesen telt teste migott alig érezzik a magas, 8%-os
alkoholtartalmat, amely bizonydra a Gonosz mesterkedése kivetkeztében kerlit bele ebbe az artatlan-
nak latszd italba. A korty vége felé jelentis savassag és hosszi, tapadds keserliség haldlja meg, hogy
felvettiik a harcot ezzel a satani itallal.




'barna

Scotch Silly

8%-0s barna scotch whiskey-s sor (0,33 1)
Brasserie de Silly sorgyar, 1850 Silly

Ezt a ritka sorkilonlegességet a skot whisky készitéséhez hasznalt, egyedi modon porkolt malatanak
kiszdnhetden rokoni szalak fiizik a scotch-hoz. Szine vordsesbarna, habja krémes, bézsszind. llatabol
vajkaramell &s porkilési aromak bontakoznak ki. Alapvetien édes izvilagiban karamell s csokoladé jegyek
tiinnek fiel. Krémes allaga kizepes testtel és alacsony szénsavtartalommal parosul.

St. Benoit Blonde

6,3% vilagos apatsagi sor (0,33 1)
du Bocq sorfoizde, 1858 Purnode - Yvoir
Aramyszind ital, narancssarga reflexekkel. Illata édes borra emlékeztet, de ha belekdstolunk, hamar kideril,
hogy alruhas szizlednyka helyett kemény vallon legénnyel van dolgunk. Kozepesen ng\r teste, hangsilyos

sava férfias sbrre utal. Horiander és narancspehely szinesiti az izképet. Hosszd utdizében citrusos aromak

sejlenek fel. A sér névadd szentje, Benoit-loseph Labre, aki kolduld prédikatorként jarta a vilagot, faldi
eletében bizonyara nem juthatott ilyen italhoz Az & tiszteletére emeljik a poharat,

barna  St. Benoit Brune

6,5% barna apatsagi sor (0,33 1)

du Bocq sorfozde, 1858 Purnode - Yvoir
Szine a viiriis mahagnifara hajaz. Tartds, hosszi életii habja mellé porkalési illatok, rumas did parosul,
Levegdztetve azutan kivé és kesericsokoladé bomlik ki. Telt sr, de nem nehézkes. Aromai kizatt az édes-

gyoker, narancspehely, koriander tlnik fel, Nagyon gazdag, komplex sar. Ha lenyeltik a kortyot, torkunkban
nem a megszokott komlo-keserliség marad vissza, hanem egy varazslatos, did-likort idézd keserédes emlik.

"'i;arn-u St. Bernardus Pater 6

6,7% barna sor (0,33l)
St. Bernardus Sorfozde, 1946 Watou

St. Bernardus Pater & egy hagyomanyos apatsigi stilusi fels erjesztésd barna, gesztenye szind dubbel.
Karty érzete gyumdlcsos, dinnye és zald banan izjegyekkel, amit enyhe keserliséggel zar le. "Mindossze™
6, 7%-0s, &s rendkiviil itatja magat. Ez a tineményes sor is a Westvleteren trappista szerzetesek eredeti re-
ceptiraja alapjan, beleegyezésikkel készil,

‘barma  St. Bernardus Prior 8

8%-0s barna sor (0,33 1) E
5t. Bernardus sorfozde, 1946 Watou

A 5t. Bernardus Prior 8 tradicionalis belga "Dubbel” Belga Apatsagi Ale stilusban készilt sor. Rubin-bibor
szind, krémes, Eazdag textdrdj, szinte olajos, gylimdlcsts-malatas 8%-os sor kokuszos izjegyekkel. A keser
s edeskés malatas iz egyensilyat az eredeti receptirat megalmodo szerzetesek (Westvleteren) feéteglztették

tokeletesre.

Prior &
—




&t . Bernarous
 Abr 12

St. Bernardus Abt 12 iy

D 10%-0s félbarﬁa sor (0,33 1)
St. Bernardus Sorfozde, 1946 Watou

Abszollt a csicsot képuiseli a St Bernardus sordk csapatiban. Egyben a legerfisebb sdre a gyarnak
(10.5%). Sotét elefantcsont szind felsGerjesztési sor. Kiszonhetben 1agy és fantasztikus gyumilcsos
izének, ki nnyen elvarazsolja kdstolajat.

St. Bernardus Tripel vil.a'a-gjl

| 8% vilagos apatsagi sor (0,33 1)
St. Bernardus Sorfdzde, 1946 Watou

Sargas szind, vilagos, gylimblesds izd apatsagi str. A harmonikus egyensilyt az édes &s a savanyd kizt a
B%-0s alkohaltartalom oldja meg, Dis, &lénk habbal rendelkezik, , harmonikus fzvilag és finom keseriiség
jellemzi ezt a tripel-t. Kozepesen siirl habja van, konnyd, malatas iz parosul a gyumaolcsosségel.

St. Bernardus Wit bLle_

‘ 5,5% belga bazasor (0,33 1)
St. Bernardus Sorfozde, 1946 Watou

Nagyon viligos (fehéres szind) kissé opalos megjelenésd sir. A hab fehér &s siirll. lzében blzas, kissé
alma-szerl fanyarsag, korianderrel 8s narancsos gyumdlcstsséggel a hattérben, dességében kissé
mézes izvilaggal, Ezt a tradicionalis blzasért Pierre Celis-el a Hoegaarden és Celis White keresztapjaval
e-ig ttmiikodve fejlesztették ki, A cukor &s Slesztd hozzaadasa utan szdretlendl palacozzak, Lg; a maso-
dik fermentaci mér az ivegben torténik és igy nyeri el természetes szénsavtartamat egyediizet. Ez adja
nagy és tartds, csodas habjat. Az Gsszes St Bernardus sor érdekessége, hogy a készitéshez hasznalt vizet
150m miély réteghdl szivattylizzak fel. Ez a viz nem csak tisztasagardl, hanem tdrténelmi maltjardl is hires.
Tuddsok bebizonyitottak, hogy a most felszinre ker(ld viz Jeanne d'Arc idejébdl lehullott csapadékbal

szarmazik. Ez a viz Franciaﬂrsz;i%bﬁl a &40 km-re fekvd St. Omer teriletérdl szivarog it egy homok
vizateresztf rétegen keresztiil Watou-ba.

Tempelier vimfﬁ"

6%-0s apatsagi vilagos ale (0,33 1)

Corsendonk Sorfozde, 1938 Turnhout

Bronzba hajlé aranyszind, tiszta sor pezseg a poharban. A hatalmas, fehér habkorona aldl malata,
gylmilcs és élesztdillat szall fel. Kilonlegesen finom izvilagaban a malatagdes, fliszeres alapiz karamellas
izjegyekkel és gyimdlcsos aromaval parosul, melyet lagy keseriiség kivet. Konnyed testil, erdsen szénsa-
vas ital. & Jeruzsalembe vezetd utat orzo lovagok tiszteletére készult sorkilonlegesség,

Trappist Achel Blond (QEELE

P
8% trappista vilagos tripel (0,33 1)
Sint Benedictus Abdij, De Kluis, 1852 Hamont-Achel
A vildg dsszesen T trappista sarfGzdéjének leghiatalabbja, amely ugyan 150 éve fizte elst sdrét, de azutan hosszi szunet
beiktatasaval csak néhany éve kezdett el djra sdrt t6zni Isten dicsdségére és a mi Gromunkre. Narancsba hajld darany szind

ned(, rovid habbal. lllata levegdztetve is csak lassan myilik meg. A sdr alapjellegét az intenziv savassag adja meg. A korty
elején narancshéjas keserlség tnik fel, végén szegflszeges lecsengéssel. Aromakban gazdag éiményszerd ital,

Achel

wiad




8% trappista barna tripel (0,33 1)
Sint Benedictus Abdij, De Kluis, 1852 Hamont-Achel

Magy. tartds hab jellemzi. Ha szinét “zavarosan piszkos-barnanak” latjuk, ne rettenjlink vissza tole, hiszen eza
furcsa megjelenés a poharban lebegd, gazdag izanyagokat hordozd részecskek kivetkezménye. Ebben a
sorben szinte "megall a kanal"... lllata kezdetben zarkdzott, késtbb porkolt aromidk tdnnek fel. A nagy test &s a
krémes textira kombindcidja kbvetkeztében erGsebbnek tiinik, mint viligos parja, noha alkoholtartalmuk

megegyezik. Nem ades, de mégis laktatd. Desszert mellé, sot helyett {t) fogyaszthatd, kiskanallal kényel-
— mesen elnyalogatva...

Trappistes 'm;a_ Trappistes Rochefort 6
el 7,5% trappiéta félbarr
e O = 5% trappista félbarna ale (0,33 1)

waew = Notre Dame de St. Rémy Apatsagi Sorfézde,

1889, Rochefort

Bar az 1230-ban alapitott kolestorban mar a X1, szazadudl foztek sbrt, a mai sorfGzdét csak 1889 ota lze-
meltetik a baratok. A sotét-borostyanszind ital orrunkban fliszeres, karamelles, kavés illatokkal incselkedik.
Kozepesnél valamivel nagyobb test, lagy izvilag jellemzik, amelyben a malatacukor jatszik meghatarozd
szerepet. Mégsem érezziik ezt a sort til édesnek. Mikor lenyeljik, vorosborra, - st erds tedra - emlékeztetd
tanninos izt @rzink, ami finoman dsszehlzza a szajat. A Rochefort-i kolostorban az egyszeril szerzetesek, a
mindennapaok itala volt, bar ez nem egy mindennapi sir. Fogyasszuk vadételek kisérdjeként!

.
{mﬂgm . barna  Trappistes Rochefort 8
0 114 E“v’f ;
dgom 9,2% trappista barna tripel (0,33 1)
& — Motre Dame de St. Rémy Apatsagi Sorfézde,

1889, Rochefort
Didbarna szinébe sapadt, virdsborra emlékeztetd reflexek vegyilnek. Tetejét hosszi életd, krémes hab ko-
ronazza. Friss, z0ld ndvényekre emlékeztetd illataban levegbvel érintkezve karamella, porkdlt kive &s vonis
hisi erdei gyiimalcsik emléke rémlik fel. Magas alkoholtartalma mar a korty elején feltilinik, diszkrét ma-
lataédességgel, erds szénsavval. lzében érelt gyimiblcstsség (naspalyal) kisért, nagy test( &s mégis elegans
ital. Kozepesen hosszi, alkoholos utdizzel blcsozik. Nagy figyelemmel igyukd!

mi:up:phtts
ochefort

’# ;
® © -= 11,3% trappista barna tripel (0,33 1)
3 mrLiay ur ”:'“" Nﬂtre Dame de St Hél'l'l? ﬁ.pétﬁégi Sﬁrfﬁsz;

1889, Rochefort

Sétét-gesztenyebarna, lassan, viszkdzusan folyé, sird ital. Fény felé tartva a réz vorisére emiékeztetd
reflexek csillannak meg benne. lllata igazan csak néhany perces levegtztetés utan bomlik ki: porkilt kave,
banan, kirte kergetozik a borssal és tropusi gyimalcsok illataval. Izében a rumosdia dominal, amelybe
kellemesen fanyar kavés iz is vegyul, lenyeléskor pedig a keserd csokoladé aromai tinnek fel
szajpadlasunkon. Nagyon komplex, Osszetett sar, nem a mindennapok itala. A kolostorban csak a mindenkori
apatnak és eldkeld vendégeinek jutott ebbdl a nedibdl. De ki gatol meg minket abban, hogy néha-néha a
Rochefort-i koloster apatjanak érezhessik magunkat?

(vila'igo

8,4% apatsagi tripel (0,33l)
Bosteels sorfézde, 1791 Buggenhout

Az egykori Dendermonde-i apatsag receptje alapjan készilt sor fizéséhez haromféle gabonat - arpat, blzat és zabat
- hasznaltak fel. Habja hosszi, tartds, krémszerll, szine vilagos narancssarga. Malatas-narancsos illat. Gyanyarien
kiegyensihyozott ital, melyben a finom savak és a diszkrét keseriség migott visszafogottan rejtizkidik a nem kevés
alkohol. Pikansan csipds utdizébe szegfliszeg és fahé] is vegyiil.

PPIT . Trappistes Rochefort 10
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Westmalle Dubbel "Earr.a

7% trappista dubbel (0,33 )
Abdij der Trappisten van Westmalle, 1836 Malle

Szine satétbarna. Kitdltés utan a pohar tetején koronaszeri, vastag, kemény, krémszerl hab jelentkezik.
A kezdetben visszahlzada illat levegdvel érintkezve hirtelen fejlddik ki, porkalt kavé, kakad, csokoladé ki-
séretében. Az erre a sirre oly jellemzd pOrkilt maldtis édesség az egész korty folyaman jelen van, de
EF.,réItalén nem tolakoddan. Lenyelés utan pedig a hattérben fel-feltunik a sor legendas “csokoladéize” &
eldbajik a komld addig rejtézkods finom keser(sége. Ez a sir egyike Belgium nagy trappista sreinek, re-
ceptie pedig a trappista szerzetesek legféltettebben drzatt titkainak. Ha nem magaban isszuk, kostoljuk

meg kagyld mellé. 2
Westmalle Tripel (QEEE r'pz'ﬁ_'éﬁj_s'r ®
S estmalle
8% trappista tripel (0,33 1) s A
Abdij der Trappisten van Westmalle, 1836 Malle praine

Mély szalmasarga szine, tartds habja nagy str-&ményt igér, lllatabal a vajas-mézes alaphang mellett
gyogynovények, szaritott 2silya, narancshé), alma kandikdlnak ki. Hatalmas testét ma-gyarazza a sir neve
is: tripel flamandul “haromszorosat” jelent, azaz haromszoros adag malatat fiztek ebbe az italba, mégsem
érezzik nehézkesnek, silyosnak. Annal inkabb egyensilyosnak. Krémes textdraja magott harom fajta
kulonbozd komld - cseh, német, angol - ize olvad egységes harmoniaba. Hosszl, lagy, mézes utdizzel
blcsizik. Szobahdmeérsékleten igyuk, akar egy nagy fehér bort!



